MENU

entradas

CANNOLIS DE QUESO DE CABRA & ENSALADA VERDE
CANNOLIS DE TARTAR DE ATUN & BROTES DE ESTACION
BURRATA CAPRESE

BUNUELOS DE ESPINACA

EMPANADAS MALBEC DE VACIO

NUESTRA PANERA DE MASA MADRE

acom panamlentos

PAPA FRITA CRUJIENTE

PURE DE PAPAS

BATATA FRITA CRUJIENTE

PURE DE BONIATO CON LECHE DE COCO, JENGIBRE Y TOMILLO
RATATOUILLE MINI

REMOLACHA ASADA

MEZCLUM DE VERDES

NARANJA VIVO Y PISTACHO

principales

0JO DE BIFE EN SU PUNTO CON PURE DE PAPAS Y SALSA CRIOLLA

PESCA DEL DiA EN PAPILLOTE SOBRE RATATOUILLE

POLLO DE CAMPO RELLENO DE ESPINACA Y REQUESON CON PURE DE BONIATO
MILANESA DE BIFE DE CHORIZO REVERSA Y PAPAS FRITAS

NOQUIS DE SEMOLIN Y CHERRYS CONFITADOS

ENSALADA DE SALMON GRAVLAX

postres

TORTA VASCA CON QUINOTOS EN ALMIBAR

PAVLOVA PATAGONICA

FLAN DE DULCE DE L ECHE

VIGILANTE: QUESO CON DULCE DE MEMBRILLO O BATATA
LISTON HUMEDO DE CHOCOLATE (SIN HARINA) CON CREMA




CHARCU ERIA

AICES HUMO

tablas

TABLA PORTENA CONTEMPORANEA: Jamén crudo reserva, Asadito argentino,
Bondiola a la pimienta negra, Cuartirolo, Gouda ahumado, Tomates Confitados al
roamero.

TABLA CREMOSA & CURADA: Mortadela con pistacho, Spianatta a las hierbas,
Salame con avellanas, Morbier, Camembert, Corazones de Alcauciles confitados.

TABLA INTENSA: Pastron, Bresaola con hierbas, Salame con avellanas, Queso
Azul, Raclette, Chutney citrico,

TABLA DE QUESOS DE LA CASA: Cuartirolo, Brie, Gruyere, Morbier, Azul,
Pimientos asados en Escabeche de Pomelo.

nuestros platitos

GRAVLAX DE SALMON AHUMADO EN FRIO CURADO 24 H

CON CITRICOS, ENELDO Y AZUCAR MASCAVO, LUEGO HUMO DE
QUEBRACHO 45’

TAPENADE DE ACEITUNA + PISTACHO CREMOSO Y SOFISTICADO
PIMIENTOS ASADOS EN ESCABECHE DE POMELO CITRICO Y EQUILIBRADO

CEBOLLITAS EN MALBEC & AZUCAR MASCAVO AGRIDULCES, CON NOTAS DE
VINO

CHUTNEY CITRICO: ESPECIAS EN EQUILIBRIO DULCE-ACIDO
CORAZONES DE ALCAUCILES CONFITADOS ACEITE DE OLIVA Y HIERBAS
TOMATES CONFITADOS AL ROMERO: DULCES, CON NOTAS HERBALES

GRAVLAX DE PATO: PECHUGA MAGRET, SAL DE ESPECIAS
MENDOCINAS, AZUCAR RUBIO, TRIPLE SEC, 36 H, AHUMADO 30




CHARCU ERI

RAICES HUMDO

entre panes

JAMON CRUDO, BURRATINA, RUCULA Y MOSTAZA ANTIGUA
SALMON GRAVLAX, QUESO BLANCO Y ALCAPARRAS

LOMITO AHUMADO, BRIE, TOMATES FRESCOS Y MOSTAZA ANTIGUA
MORTADELA CON PISTACHO, GRUYERE Y TOMATES

PASTRON Y PEPINILLOS AGRIDULCES

nuestros quesos

GRUYERE

GOUDA AHUMADO
RACLETTE
STRACCO
MORBIER

MORLAG
CAMBEMBER

BRIE

CUARTIROLO
AZUL

nuestros fiambres

MORTADELA CON PISTACHOS
JAMON CRUDO RESERVA

LOMO PRAGA

BRESAOCLA CON HIERBAS
BONDIOLA A LA PIMIENTA NEGRA
SALAME CON AVELLANAS
PASTRON NATURAL

SPIANATTA AL AJI MOLIDO
ASADITO ARGENTINO

CHORIZO ALEMAN

A




tintos

MANOS NEGRAS CRIOLLA

JUMIN ~ MENDOZA

CORRENTOSO PINOT NOIR

SAN PATRICIO DEL CHARNAR - NEUGQUEN (PATAGONIAY

MANOS NEGRAS RED SOIL PINOT NOIR

EL CEPILLO. WALLE DE UCO - MENDOZA

EL PARAJE MALBEC (BASIN)

VALLE DE CALINGASTA - 54N JUaN

FLOR DE CARDON MALBEC

TOLOMBON, VALLES CALCHAGUIES - SALTA

ARTESANO MALBEC

PARAIE ALTAMIRA, VALLE DE UCO - MENDOZA

PALO SANTO CABERNET FRANC

LOS CHACAYES, VALLE DE UCO - MENDOZA

BASIN CABERNET FRANC-MALBEC

VALLE DE CALINGASTA - SAN JUAN

FLOR DE CARDON CABERNET SAUVIGNON

TOLOMBON, VALLES CALCHAQUIES - SALTA

ZAHA CABERNET SAUVIGNON

PARAJE ALTAMIRA VALLE DE UCO - MENDOZA

blancos

PALO SANTO SAUVIGNON BLANC

LOS CHACAVES, VALLE DE UCO - MENDOZA

MANOS NEGRAS SAUVIGNON BLANC

TRES ESQUINAS, SAN CARLOS, VALLE DE UCO - MENDOZA

PALO SANTO CHARDONNAY

LOS CHACAYES. VALLE DE UCO - MENDOZA

ARTESANO CHARDONNAY

PARAJE ALTAMIRA, VALLE DE QCO - MENDOZA

FLOR DE CARDON MALBEC

TOLOMBORM, VALLES CALCHAGUIES - SALTA

ARTESANO MALBEC

PARAJE ALTAMIRA, VALLE DE UCO - MENDOZA

ANKO TORRONTES

TOLOMBON, WALLES CALCHAQUIES - SALTA

rosados

TINTC NEROC ROSE

TUNUYAN, VALLE DE UCO - MEMDOZA

espumantes & dulces

MANOS NEGRAS BRUT NATURE

LOS ARBOLES. VALLE DE UCD - MENDOZA

OSADIA DE CREAR BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT

WALLE DE UCO & LUJAN DE CUYD - HENDOZA

CRIOS DULCE NATURAL (SUSANA BALBO)

Vil LE DE UCO - MENDOZA



